M-\ 0 Fiche Technique :

Chateau Nardique la Graviere

2012

Appellation:
AOQOC Entre-deux-Mers

Description:
Densité : 4500 pieds/ha

Age des vignes : 25 ans

Encépagement : Sauvignon blanc, Sauvignon gris,
Sémillon, Muscadelle

Type de sol : Boulbéne, Argilo graveleux
Rendement : 60hl/ha Viticulture raisonnée visant
a respecter I’environnement

Vendange : Mécanique avec tri de la vendange

Vinification:

Type de cuves: Inox thermo régulées

Durée de macération : Macération pelliculaire a basse température,
pressurage pneumatique. Pendant 20 a 30 jours a 18°C. Fermentation
a 18°C pendant environ 3 semaines.

Assemblage: 40% Sauvignon blanc, 10% Sauvignon gris, E

40% Sémillon, 10% Muscadelle. CORCOS

Durée de I’élevage : Sur lies fines jusqu’a la mise en bouteille. %, PARIS &
s Genenns

Batonnage deux fois par semaine pendant 2 mois.
Production : 80 000 bouteilles.
Mis en bouteille en chateau

Commentaire de dégustation:

Vin a la robe jaune pale, aux reflets cristallins.

Nez aromatique. Attaque vive et fraiche avec une finale minérale.
Tres agréable blanc sec.

A boire bien frais.
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