Fiche Technique :
Chateau Nardique la Graviere
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Appellation: AOC Bordeaux Supérieur rouge

Description:
Densité : 5000 pieds/ ha

Age des vignes : 30 ans

Encépagement : Merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon
Type de sol : Graveleux, Argilo graveleux

Rendement : 50hl/ha. Viticulture raisonnée visant a respecter
I’environnement

Vendange : Mécanique avec tri de la vendange

Vinification:

Type de cuves: Ciment €poxy ou inox thermo régulées
Eraflage et foulage du raisin avant mise en cuve.

Durée de macération : 3 2 4 semaines a 25°C.
Remontage journalier pendant la fermentation.
Assemblage: 60% Merlot, 15% Cabernet Franc,

25% Cabernet Sauvignon

Elevage : 12 mois en barriques avant la mise en bouteille.
Production : 40 000 bouteilles

Mis en bouteille en chiteau
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Commentaire de dégustation:

Vin a la robe foncée, nez complexe mélangeant fruits rouges

et épices, charpenté. Belle attaque avec des notes toastées dues

a I’¢levage en barrique. Finale douce qui laisse place au gout de vos mets.
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Récompense :
Médaille d’argent au Concours Général Agricole de Paris 2011
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