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Appellation : AOC Bordeaux

Description :
Densité : 4000 pieds/hectares

Age des vignes : 28 ans

Encépagement : 80% Merlot 20% cabernet sauvignon
Type de sol : argilo-calcaire et argilo-limoneux
Rendement : 50 a 55 HI /Ha

Vendange : Mécanique

Vinification : TS
Type de cuves: fibre avec systéme de thermorégulation Vignerons exploitants depuis 1888
Durée de macération : 10 jours

Assemblage: 70% Merlot 30% cabernet sauvignon

Elevage : 10 mois en cuve en béton.

Production: 11 500 bouteilles ko
Mis en bouteille en chateau

Commentaire de dégustation:

Le Chateau Roque-Peyre cuvée Clarisse, Bordeaux 2011 a un nez sur
les fruits murs, fruits rouges de type pruneau et myrtille, treés
aromatique.

En bouche I’ensemble est soyeux, gras avec du volume et de la
rondeur.
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