Fiche Technique :
Chateau Roque-Peyre 2010
Depuis 1888

Appéellation :
AOC Bergerac

Description :

Densité : 4000 pieds/hectares

Agedesvignes: 32 ans

Encépagement : 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon
Type de sol : argilo-calcaire et argilo-limoneux
Rendement : 50 455 HI /Ha

Vendange : Mécanique

Vinification :

Type de cuves : Fibre avec systeme de thermorégulation
Durée de macération : 10 jours denuis 1888
Assemblage: 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon Jepuls 2ooo
Elevage : 10 mois en cuve en fibre
Production: 120 000 bouteilles
(Misen bouteille en chateau)

Vignerons exploitants

Commentaire de dégustation:

L e Chéteau Rogue-Peyre, BERGERAC 2010 a un nez porté sur les
fruits murs, fruits rouges de type pruneau et myrtille, tres aromatique.
En bouche I’ ensemble est soyeux, gras avec du volume et dela
rondeur.

Cuvée Tradition 2010
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