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Fiche Technique :
Riesling Tradition 2011

X DALS4c,

Appellation : AOC Alsace

Description :

Densité : 4500 pieds/hectares. 24
Age des vignes : 20 ans environ. gl S |y
Encépagement : Riesling, Gewurztraminer, Pinot L

gris, etc.

Type de sol : Caillouteux marno sablonneux calcaire
Rendement : 80 Hl /Ha

Vendange : Mécanique avec tri

Vinification :

Type de cuves: Inox thermorégulées
Assemblage: 100% Riesling.

Elevage : Vinification traditionnelle avec
controle de température sur jus clair puis ¢levage
quelques mois en cuve et 1 a 2 mois en bouteille
dans nos caves.

Degré d’alcool : 12,5% vol.

Production: 300 000 bouteilles.

Commentaire de dégustation:

Ce vin a une belle couleur jaune clair et présente
un bouquet floral trés ¢légant. Sec et vif, sa
fraicheur contribue a son bel équilibre.

Déguster le vin entre 8°C et 12°C.
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