Fiche Technique :
Chéateau Bernées 2009

Appellation :
AOC Bordeaux

Description :
Densité : 4000 pieds/hectares.

Age des vignes : 20 ans.

Encépagement : 70% Merlot, 30% Cabernet franc.
Type de sol : Argilo-calcaire.

Rendement : 50 a 55 Hl /Ha

Vendange : Mécanique

Vinification :

Type de cuves: inox thermorégulées et barriques.
Durée de macération : 10 jours durant lesquels la
température est maintenue a 28°C/30°C.
Assemblage: 80% Merlot - 20% Cabernet franc
Elevage : 12 mois en cuves inox et barriques. L = r
Production: 40 000 bouteilles. Famille Mass¢, vignerons
Mis en bouteille en chiteau exploitants depuis 1890.

Chateau Massé

Commentaire de dégustation:

Le Bernés avec sa robe grenat aux légers reflets bruns, laisse échapper
des arémes de fruits rouges. Les tannins extrémement fins s'expriment
peu apres I’ouverture de la bouteille. Ce vin trés rond enveloppe bien
la bouche. Les parfums de vanillé et fruits murs exaltent le palais.
Déguster le vin apres 10 minutes d'ouverture de la bouteille.
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