Arnaud vigneron et propriétaire

Fiche Technique :
Chateau Vieux Planty
Prestige 2009

Appellation :
Premieres Cotes de Blaye

Description :
Densité : 5000 pieds/hectares.

Age des vignes : 20 ans.
Encépagement : 85% Merlot,

15% Cabernet Sauvignon.

Type de sol : Argilo-graveleux
Rendement : 50 HI /Ha, tri sélectif
Vendange : Machine avec tri a la main

Vinification :

Type de cuves: Inox thermorégulées et barriques.
Durée de cuvaison : Macération pré¢ fermentaire a froid,

Merlot du Chateau Vieux Planty

fermentation basse température, cuvaison 15 jours thérmorégulée.

Assemblage: 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon.
Elevage : Batonnage sur lies fines, élevage en barriques 4 mois,

puis en cuve pendant 16 mois.
Production: 30 000 bouteilles.
Aptitude au vieillissement : 5 a 8 ans
Mis en bouteille en chiteau

Commentaire de dégustation:

Robe intense et profonde. Nez de fruits rouges toastés vanillés.
Vin puissant, rond, trés fruité et assez long en bouche.
A servir entre 17 et 19 °C

Récompenses :

Meédaille d’Argent au Challenge International du Vin 2011.
Meédaille de Bronze Concours de Bordeaux 2011.

Jiu & Vin - Vins de France

33000 Bordeaux - France
Tél/Fax : +33 (0)5 35 54 18 07

Email: contact@jiu-vin.fr - www.jiu-vin.fr



mailto:contact@jiu-vin.fr�
http://www.jiu-vin.fr/�

H SRR
2009Z 3} == 2L bl & 1

O0: A g shikEr X

~

B
B

TR L 5000 #k/ 2 Hi
RHES: 20 4F

PR L. 85% M, 15% FREEER
F A K FERA
FEE: 5000 FF /AR

Wk = AUBRISCE], VAN Tk HF

Oy H NG
WIRO2KT . RERHTEI NG 1A L e LR AR R T
ST RTERTA VR, 7EIREE L IR "

HEAT, 15 R EAT E i K

HE: 80% MW, 20% FREEEk

PRER: PORERCRE, AN 4 NHARE 16 A
TE AN AN 28 T A
FeE: 30 000 I
AR 5-8 4F
VERETE L R H

Bk :
ORI, A0 K A RN Bk
B AT, RAWRAS, HFREFA
16-18 2 [a)k H

I

2011 4 [ 4025 1 5 2Tk e S
2011 SE5] %) 18 o0 4 22

Jiu & Vin - Vins de France

33000 Bordeaux - France
Tél/Fax : +33 (0)5 35 54 18 07
Email: contact@jiu-vin.fr - www.jiu-vin.fr



mailto:contact@jiu-vin.fr�
http://www.jiu-vin.fr/�

	2009老普兰缇城堡尚品

