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Appellation : AOC Cétes du Rhone

Description :
COTES DU RHONE
Densité : 3 500 pieds par hectare B
Age des vignes : de 25 a 50 ans
Encépagement : grenache, carignan, cinsault
Type de sol : argilo-calcaire tres caillouteux
Rendement : 51 HL par hectare
Vendange : Mécanique

Vinification :

Type de cuves: Inox et béton

Durée de macération : Premicre partie de fermentation a basse température
(entre 15 et 20°) pour extraire les aromes et le fruit, avec délestages.

Fin de fermentation entre 25 et 30° avec remontages.

Assemblage: 60 % grenache, 30 % cinsault, 10 % carignan

Elevage : cuve béton de 6 a 9 mois

Production: 120 000 bouteilles

Mis en bouteille au domaine

Commentaire de dégustation:

Belle intensité colorante, a dominante rouge.

Nez franc de fruits frais et mirs, surtout des fruits rouges.
Grande rondeur en bouche et bel équilibre avec beaucoup
de fruit frais et une structure tannique souple et enrobée.
A servir frais (16-18 °© C)
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